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INITIATIVE LE 10.11.2015, FRANCE CLARINVAL
GENEREUX CHOCOLATS

Plusieurs grands chefs luxembourgeois et une personnalité pétillante se sont regroupés autour
d’un projet généreux: «Les chocolats du Cceur». Les chefs ont accepté de collaborer pour créer
des chocolats «haute couture», qui seront réalisés par I'atelier protégé de I'association du
Tricentenaire.

Inauguré en 2009, I'atelier, sous la responsabilité de maitres chocolatiers, emploie sous contrat
de travail des collaborateurs adultes en situation de handicap. lls y produisent des pralines,
tablettes de chocolat, fruits enrobés, avec des chocolats de trés haute gamme et issus du
commerce équitable. Outre leur gamme habituelle, les ateliers produiront donc les chocolats
estampillés des grands chefs du Luxembourg, en association avec la sommeliere Dominique
Rizzi. Les chocolats seront vendus dans le réseau habituel, mais également proposés dans les
restaurants concernés.

René Mathieu, Arnaud Magnier, Renato Favaro, Cyril Molard, Alain Pierron et Fabrice Salvador
sont les premiers a avoir accepté de s’engager. Un bel élan.
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